
　長岡市にある「ロンドレット・バウム」はバウムクーヘンが看板
商品の洋菓子店。オーナーシェフである高橋実さんは、フランスや
ベルギー、日本の名だたる洋菓子店で腕を磨いた人物で、添加物
を極力使わない洋菓子を提供しています。
　ロンドレット・バウムでは、専用の機械で毎朝バウムクーヘンを
焼いています。さまざまなタイプがありますが、いずれも国産の小
麦粉や甜菜糖（てんさいとう）、そして北海道産の発酵バターと純
生クリームを使用。また、添加物（乳化剤と安定剤）を使わないバウ
ムクーヘンは、日本ではとても珍しく「このバウムクーヘンを作る

には、技術と経験が必要なんですよ」と高橋さん。
　今回の特選市場では、ソフトタイプの「マウント バウム」とハー
ドタイプの「ガトー ピレネ」の2種類を販売します。ふんわりとろけ
るような食感の「マウント バウム」は生地やコーティングにラム酒
を使った大人の味わい（アルコールは飛んでいます）。メイプルシュ
ガーを使った「ガトー ピレネ」はしっかり焼いた香ばしさとキャラ
メルのような風味が特徴です。
　素材にこだわった本格バウムクーヘンは、どこか懐かしさ漂う素
朴さがありながら、発酵バターのコクを感じる奥深い味わいです。

ＦＡＸでのご注文の場合は、必要事項をご記入いただき
そのままご送信ください。

ご注文・お問い合わせは下記販売店まで
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右記の項目を
お伝えください

■商品番号と商品名　■ご希望の箱数  
■申し込み者名　■住所　■電話番号 

※お届け先が異なる場合は、お届け先の住所、氏名、電話番号についてもお伝えください

ご購入はお電話またはFAXでお近くのNICまで
お申し込みください。

以下の項目に必要事項を記入してください。

箱

箱

NICが厳選した新潟の逸品をお取り寄せ

焼きたてのバウムクーヘン（ピレネ）。
その日に焼いたものはすぐに使わず、
1日置くことで味が落ち着くそう

専用の器具で山を付けていく作業。
火の強さや回転速度の調整など常に
気が抜けません

ロンドレット・バウムのバウムクーヘン

優しくも深い味わい。
菓子職人の技が作り出す
本格派バウムクーヘン

優しくも深い味わい。
菓子職人の技が作り出す
本格派バウムクーヘン

※箱サイズ：いずれもW18.5×D16.5×H12.5（cm）
※賞味期限：1カ月程度　※のし対応可能

ロンドレット・バウムからの直送
ご注文から7～10日ほどでお届けします。

商品番号　2305-①②

ロンドレット・バウム
バウムクーヘン

※注文状況等により発送が遅れる場合がございます

全国一律
送料込み

※ご注文後のキャンセルは
　一切お受けできません

お申し込み締切
2023年
5月29日（月）

まで

①マウント バウム（３山） 1箱 3,280円（税込み・送料込み）

②ガトー ピレネ（３山） 1箱 3,640円（税込み・送料込み）

１箱 3,280円
（税込み・送料込み）

①マウント バウム（３山）
１箱 3,640円

（税込み・送料込み）

②ガトー ピレネ（３山）【お支払い方法】
商品到着後、お近くのNICが集金に伺います
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