
　「あがの姫牛」は、阿賀野市の企業４社“あがの衆”
によるコラボレーションから誕生したブランド牛。軟らか
い肉質とまろやかな口当たりが特徴です。
　あがの姫牛の餌となるのが、スワンレイクビールの製
造過程で出るビール粕にバイオテックジャパンが提供
する乳酸菌を使い熟成発酵させたもの。良質な餌を与
えながら、のどかな環境の下で大切に育てるのは、臼井
農畜産です。「赤身が多いヘルシーな肉でありながら、

適度なサシ（脂肪分）があります」とプロデュースと販売
を手掛ける佐藤食肉の佐藤常務は話します。
　あがの姫牛を県内全域に販売するのは今回が初め
ての試み。新潟日報読者の皆さまに最上級の「ロース
ステーキ」をはじめ、「焼肉用」「切り落とし」「ビーフ
コロッケ」の４種類をご用意しました。
　匠たちが結束して生まれた新ブランド「あがの姫牛」
のおいしさをお好みのスタイルでお楽しみください。

※ご注文後のキャンセルは一切お受けできません。

【お支払い方法】お近くのＮＩＣが集金に伺います

ＦＡＸでのご注文の場合は、必要事項をご記入いただき
そのままご送信ください。

ご注文・お問い合せは下記販売店まで

NICが厳選した新潟の逸品をお取り寄せ

食の匠たちがつくり上げた
上質な赤身肉のうま味ととろけるような食感

右記の項目を
お伝えください

■商品名　■新潟日報購読者名
■住所　　■電話番号　■ご希望の個数

※お届け先が異なる場合は、お届け先の住所、氏名、電話番号についてもお伝えください

ご購入はお電話またはFAXでお近くのNICまで
お申し込みください。

ご希望の商品の欄に個数を記入してください。
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ビーフコロッケ 切り落とし 焼肉用 ロースステーキ

ひめ　　うし

【あがの姫牛ホームページ】 
 http://aganohimeushi.com/

「あがの姫牛」として出荷される
のは雌牛のみ。雄牛よりも肉
質の軟らかさが際立っています

① ロースステーキ（200ｇ×3枚） 7,980円（税込み）

② 焼肉用（600ｇ） 5,980円（税込み）

③ 切り落とし（500ｇ） 3,980円（税込み）

④ ビーフコロッケ（80g×20個） 3,980円（税込み）

一般向けの販売は特選市場だけ！ この機会にぜひ！
佐藤食肉商品番号　1705-①

① 新潟県産 あがの姫牛
　  ロースステーキ（200ｇ×3枚）

7,980円
（税込み）

賞味期限：
発送日から5日

佐藤食肉商品番号　1705-②

② 新潟県産 あがの姫牛
　  焼肉用（600ｇ）

5,980円
（税込み）

賞味期限：
発送日から5日

佐藤食肉商品番号　1705-③

③ 新潟県産 あがの姫牛
　  切り落とし（500ｇ）

3,980円
（税込み）

賞味期限：
製造日から90日

佐藤食肉商品番号　1705-④

④ 新潟県産 あがの姫牛
　  ビーフコロッケ（80g×20個）

3,980円
（税込み）

賞味期限：
製造日から１年
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【佐藤食肉からの直送】　お届けにはご注文後7日～10日ほどかかります。注文状況により、発送が遅れる場合がございます。

お申し込み締切 
2017年5月31日（水）まで

全国一律 送料無料！！    ※クール便（①②は冷蔵、③④は冷凍）でのお届けとなります。

hirosi
タイプライタ
NIC松代
　　㈱前田商会
　　℡025-597-2072


